
 

 

Im Aroser Berggebiet, auf 1800 m.ü.M., liegt die Sennerei Maran. Mit viel Liebe und Hingabe kreieren wir 
im Ganzjahresbetrieb feinste Käsespezialitäten für Privat- und Grosskunden. Mit einem eigenen Käseladen 
und einem kleinen Restaurant lädt die Sennerei Maran Käsefreunde, Winter- wie Sommersportler und 
hungrige Besucher zum Geniessen ein. 

Als Verstärkung für unseren Betrieb suchen wir per Anfangs Mai 2025 oder nach Vereinbarung eine/n 

Milchtechnologe/-in – Käser/in 80-100% 
in leitender Funktion 
und 

Milchtechnologe/-in – Käser/in 80-100% 
In dieser spannenden Funktion bist du verantwortlich für den Produktionsbetrieb: 

- Milchannahme, Kontrolle der Milchqualität, Milchaufbereitung 
- Herstellung aller angebotenen Milchprodukte 
- Optimale Käsepflege und Überwachung der Reifung 
- Bedienung und Überwachung der modernen Produktionsanlagen 
- Überwachung der Reinigungsprozesse 
- Reinigungsarbeiten 
- Dokumentation der Produktions- und Reinigungsabläufe 

 
Du bringst mit: 

- Abgeschlossene Berufslehre als Milchtechnologe/-in oder vergleichbar 
- Mehrjährige Berufserfahrung in einer ähnlichen Funktion 
- Verantwortungsbewusstsein, Eigeninitiative, selbstständige und sorgfältige Arbeitsweise 
- Bewusstsein und Freude für qualitativ hochwertige Lebensmittel 
- Führerausweis Kategorie B 

 
Wir bieten: 

- Betriebsleiterwohnung bei Bedarf 
- Motiviertes und aufgestelltes Team 
- Abwechslungsreiches Arbeiten 
- Faire Entlohnung 
- Freude an qualitativ hochwertigen Produkten 

 
Bist du unsere neue Verstärkung? Sende deine Bewerbung an: hp.gisler@churer-spargeln.ch 
Oder hast du noch eine Frage? Rufe uns gerne an: +41 79 501 72 91 
 
Bauerngenossenschaft Chur 
Sennerei Maran 
Genderstrasse 2 
7050 Arosa 
www.sennerei-maran.ch 


